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GUILLAUD du Ter av 7 juillet 2024

Carottes HVE de I'lsére rapées

Nugget's de poulet frangais

Courgettes et pommes de terre HVE
Lundi au fromage d’Ardéche

Fromage blanc nature

Pasteque

Alternatif : Aiguillettes de blé

Macédoine

Blanquette de poisson label MSC
Tagliatelles de Saint Jean

Brique au lait de Vache de chez Gérentes
Abricot HVE de la Vallée du Rhone
Alternatif : Blanquette de légumes

Mardi
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1 poignée par JOUR
de FRUITS A COQUE NON
SALES.

Conseils J.0.
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Salade verte HVE de chez Baptiste Lemoine
. Haut de cuisse de poulet frangais sauce a I'estragon
Jeudi Ratatouille du Chef
Petit suisse aux fruits
Cake a la noisette de I'Etape Gourmande
Alternatif : Mini-quenelles a la créeme

Menu 100 % @K? &MWW

Tomates cerises label HVE de la Coccinelle
Chips

Pizza au fromage de Rives

Emmental

Compote a boire

Vendredi
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': Les plats peuvent contenir des allergénes majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a ; y
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